CARTE DES VINS APERITIFS

Sangria
- Kir -
LES CURIOSITES REGIONALES Martini blanc ou rouge
Porto blanc ou rouge A
[roulequy Gorri d/Ansa aoc rouge 2150€ sze ' 'E]
Rioja Sonsierre (rianza rouge 2200€ \I;lll(l?srﬂy Pastis
Navarra Castillo rouge YIS Gin Vodka. Teauil
, Vodka, Tequila
[roulequy Gorry dAnsa aoc rosé 1900€ " m a r S
Navarra (astillo rosé 1L50€ SOFTS HOTEL** RESTAURANT
Jus de fruit Hd 350€
(oca (ola 3d 360€
Orangina 5Hd 350€
LES CLASSIQUES Perrier Bd 350€
Tursan Impératrice aoc rouge 1L60€ Eitnl:z\:leapdpees ZZ(; E: 322(5) 2
Bordeaux (hateau (adillac aoc Touge 2050€ Sirop & Ieau 5d 100€
(Graves Haut Selves aoc rouge 3L00€
Torsan Impératrice aoc rosé 1,60 € EAUX
Jurangon Bi Dou Rey secaoc blanc 1600€ San PeIqur@no 100d LLOE
Jurangon Bi Dou Rey fruité aoc blanc 1900€ San Pellegrino 0d - 330€
. Vittel 100d 3.85€
Tursan Impératrice aoc blanc 1L.60€ Vittel 50d - 330€
Dourthe n°1AOC Bordeaux
elevé en fiit de chene rouge, rosé, blanc 1950€ Bl ER IS
Biere pression Hd 3.20€ e S
50d 640€
Biere Heineken Hd 310€
CHAMPAGNE Biere Pelfort Bd 380€
(hampagne Veuve Renard de Beaumont ~ 48.00€  (oupe8.00€ V U r
(hampaqne Pommery 6800€  (oupel0.00€ DIGESTIFS
Alcool blanc Ld L50€
(alvados Ld L50€
Armagnac Ld L50€
LES VINS EN CARAFE ET AU VERRE Cognac Ld L30€
50 d 25d verre |Zd[fd A (| LSO €
: Manzana Ld L50€
(omte de Tolosan, vindepays ~ rouge 150€  390€ 200€ Pabxaran Ld L50€
Rioja rouge 1L10€ 150€ 390€ (ointreau Ld L50€
Bordeaux (hateau (adillacaoc  rouge L00€ 100€ 360€
(tes e Saint-Mont, vdgs roseé 150€  3%0€ 200€ (AFES, BOISSONS CHAUDES
Navarre 056 950€ L90€ 290€ (afé 155 €
Tursan Impératrice blanc 950€  L90€ 300€ Double café 165€
Jurancon Bi Dow Rey b 1200€ 600€ 350€ Chocolat 200€

The, infusion 190€ Boulevard Marcel Dassault - Aeroport Biarritz Parme

64 200 BIARRITZ - Tel.: 0559 01 04 04

Aucune boisson alcoolisée ne peut étre servie en dehors des repas.
Carafe d'eau a la disposition de la clientele.



Lo Menu-(arte

Premiére assiette, les Entrées

Terrine de foie gras cuit maison et pain grille (+3€)
Minute de saumon frais mariné maison a l'aneth
Brochettes de gambas roulées a la pancetta
Paveé de chevre frais a la ciboulette sur mesclun de saison
Assiette de jambon Bellota et pan con tomate (+3€)
Buffet de hors d'ceuvre a volonté

Deuxieme assiette, les Plats

(ote de boeuf ou magret de canard a la plancha, env. 350q, frites maison (+4€)

Lasagnes de confit de canard aux léequmes piperade
Tartare de boeuf préparé maison

(ocotte de rognons de veau a la moutarde a I'ancienne et tagliatelles

Supreme de volaille farci aux herbes, jus au romarin
Le plat du moment a découvrir sur l'ardoise

Filets de dorade grillés créme parfumée a la citronnelle
Tagliatelles “De Cecco” au saumon frais
Pissaladiere de rougets et compotée d'oignons aux épices
Pavé de morue demi-sel et |éqgumes du marche
Le poisson de la criée a découvrir sur l'ardoise

Troisieme assiette, les fromages ou Desserts

Melleux chocolat coeur framboise et coulis de fruits rouges
Fromage de Brebis et confiture de piments d'Espelette
Tarte fine aux pommes et glace au pain d'épices
(afé des gourmands
(arpaccio d’ananas caramélisé et sorbet au citron vert
Les desserts du moment a l'ardoise

Prix nets en euros - Taxe et service compris

Los formules

Menu / assiettes & |/€

Entrée au choix + Plat au choix
Ou
Plat au choix + Dessert au choix

Menu 3 assiettes a 23€

Entrée au choix + Plat au choix
« Dessert au choix

Menu Express a 13,00<€

En semaine uniquement le midi

Buffet des hors d'ceuvre ou Dessert du jour
+ Plat du jour

Menu des Petits Chefs d /€

Enfant de moins 12 ans

Buffet des hors d'ceuvre + Steak haché
+ Dessert du jour + Boisson au choix

A crte

Buffet des hors d'ceuvre a volonte : 1€
Entrées : 8 € - Plat chaud : 15€ - Plat du jour : 3€ - Dessert /€



CARTE DES VINS APERITIFS

Sangria
_ Kir N
LES CURIOSITES REGIONALES Martini blanc ou rouge
Porto blanc ou rouge
Iroulequy Gorri dAnsa aoc rouge 150€ sze .
Rioja Sonsierre (rianza fouge 2200€ Vlflltﬁa rﬂ. Pastis
Navarra Castillo rouge 560€ G I% ka, Tequila
Iroulequy Gorry d/Ansa aoc rosé 1900€
Navarra Castillo rosé 1L50€ SOFTS
Jus de fruit Hd 350€
(oca Cola Bd 360€
Orangina Hd 350€
LES (LASSIQUES Perrier Bd 350€
Tursan Imperatrice aoc Touge 1L.60€ Eiﬂ:gl%pees ZZ(; E: 3236(3 g
Bordeaux (hateau (adillac aoc rouge 2050€ Sirop a 'eau 5d  100€
(Graves Haut Selves aoc rouge 3L00€
Tursan Impératrice aoc fosé 1L60€ FAUX
Jurancon Bi Dou Rey secaoc blanc 1600€ San Pelleqrino 100d LLOE
Jurancon Bi Dou Rey fruité aoc blanc 1900€ San Pellegrino 0d330€
o Vittel 100d 385€
Tursan Impératrice aoc blanc 1L.60€ Vittel 50d 330€
Dourthe n°1 AOC Bordeaux
élevé en fit de chene rouge, rosé, blanc 1950€ Bl ER IS
Biere pression Hd 3.20€
50d 640€
Biere Heineken Hd 310€
CHAMPAGNE Biere Pelfort Bd 380€
(hampagne Veuve Renard de Beaumont ~ 48.00€  (oupe8.00€
(hampagne Pommery 6800  (oupel0.00€ DIGESTIFS
Alcool blanc Ld L50€
(alvados Ld L50€
Armaqnac Ld L50€
LES VINS EN CARAFE ET AU VERRE (ognac Ld L30€
00 Bd e lzam hd L30€
: Manzana Ld L50€
(omte deTolosan, vindepays  rouge 150€  390€ 200€ i Ld L50e
Riojd Touge 1L10€ 150€ 390€ (ointreau Ld L50€
Bordeaux Chateau (adillacaoc rouge 1L00€ 7100€ 360€
(@tes de Saint-Mont, vdgs rose 150€  3%0€ 200€ CAFES, BOISSONS CHAUDES
Navarre r0sé 050€ L90€ 290€ (afe 155 €
Tursan Impératrice blanc 950€  L90€ 300€ Double afe 165€
Jurangon Bi Do Rey b 1200€ 600€ 350€ Chocolat 200€

The, infusion 190 €

Aucune boisson alcoolisée ne peut étre servie en dehors des repas.
Carafe d'eau a la disposition de la clientele.




