Softs

Coca-Cola 33
Coca-Cola light
Perrier s
Orangina s
Schweppes sz
Jus de fruits 25
Limonade 2o

Eaux Minérales
Abatille 100ci eau mingrale régionale
Vittel soc

Vittel 100

San Pellegrino so

San Pellegrino oo

Bieres
Pression

Heineken 25
Heineken soc

Bouteilles
Pelforth Brune sa
Affligen sz

1664 33

Cafés, Thés

Café expresso
Double expresso
Thés

Infusions
Chocolats

Prix nets en euros - Taxes et service compris

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.00

1.50
3.00
4.00
3.00
4.00

3.00
6.00

4.00
3.60
4.50

1.50
3.00
2.50
2.50
2.50
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Carte des Vins

Les Vins classiques

Chateau Panchille Bordeaux supérieur
AOC Bordeaux Clairet Chateau Lauduc

AOC 1¢¢Cote de Bordeaux Chateau Vieille tour "Cuvée Prestige"

AOC Graves Chateau Tour Bicheau
Bordeaux Chateau Laborie

Cote de Castillon Chateau Rocbonniere
Cote de Bourg Chateau Laroche Joubert
Bordeaux Chateau les Tuileries

Coteaux de Libron Domaine de la Colombette
Bordeaux Sauvignon La Fleur Grandchamps

blanc

75¢l 37.5¢l

19.00
16.00
19.50 11.50
20.50
15.00
16.00
20.00 12.00
14.00
12.85
16.00

Appellations d’exception aprixdoux

Pessac Léognan Chateau le Bruilleau
Moulis Chateau Biston

Saumur Champigny Les Tuffes
Bourgogne Hautes cotes de Beaunes
Graves Chateau du seuil

Champagne

Champagne Moutard Brut Grande Cuvée AOC
Champagne Pommery

VINS au Verre et en Carafe

1¢ Cote de Bordeaux Chateau Vieille tour
Saumur Champigny Les Tuffes

Chateau des roches Cote de Castillon
Bordeaux Chateau de la grande Métairie
Bordeaux Chateau les Tuileries

AOC Graves Chateau du seuil

Carafe d’eau a disposition
Prix nets en euros - Taxes et service compris

blanc

blanc

14cl

4.00
.00
3.50
2.50
3.00
.00

29.00
24.50
25.00
30.00
25.00

45.00
65.00

25¢cl  50cl

7.00 12.50
8.50 16.00
6.00 11.00
450 8.50
5.50 10.00
8.50 16.50

Il.e Restaurant

INTER-HOTEL APOLONIA BORDEAUX LAC



Apéritifs
Sangria
Kir vin blanc
Martini rouge ou blanc
Porto rouge ou blanc
Suze
Pastis
Ricard
Gin
Americano
Whisky
Vodka
Tequila

Digestifs 4ci.

Calvados
Armagnac
Cognac

Get 27, Bailey’s
Alcools Blancs

Prix nets en euros - Taxes et service compris

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
5.00
5.00
2.00
.00
5.00

.00
5.00
5.00
2.00
.00

Le Menu-Carte

Premiere assiette

Le Buffet de hors d’oeuvres a volonté
Velouté de Potiron, capuccino de lard, éclats de chataignes
Terrine de foie gras mi-cuit maison a la fleur de sel +3€

Minute de saumon frais mariné a I'aneth

L'assiette Bordelaise Copeaux de foie gras, salade de pignons de pins, gésiers et graton médocain

Deuxieme assiette

Cocotte de blanquette de veau a I'ancienne

Lentilles Vigneronne, escalope de foie gras et magret fumé +4€

Brochette de porc mariné a la moutarde, purée de patates douces
Entrecote 300g ou magret entier 300g a la minute, frites maison
3 ceufs hio en omelette forestiére
Bar entier grillé sur la peau en crodte de thym
Duo de saumons, pomme au four et créme ciboulette (mi cuit, tartare)
Tajine de Lotte au chorizo
Noix de Saint-Jacques flambées et chips de poitrine fumée.

Les plats du moment & découvrir sur I'ardoise (Viande ou Poisson)

Troisieme assiette

Pomme au four caramélisée et sa boule de glace 4 la cannelle
Café ou Thé Gourmand
Faisselle au miel de chataignes et madeleine maison
Fondant chocolat a la minute et glace au caramel beurre salé

Dessert du jour

Nos Formules

Menu 2 assiettes 18€

Entrée au choix + Plat au choix

ou
Plat au choix + Dessert au choix

Menu 3 assiettes 23€

Entrée au choix + Plat au choix + Dessert au choix

Menu express 13.90€

en semaine uniquement a midi et hors jours fériés

Buffet des hors d’oeuvres ou des desserts au choix + Un Plat du Jour

Menu des petits chefs 7€

enfants de moins de 12 ans
Un buffet au choix (entrées ou desserts) + Steack haché + 1 Boisson au choix

A la Carte

Buffet des hors d’oeuvres a volonté 11.00
Entrée 9.00
Plat chaud 15.00
Plat du jour 12.00
Dessert 7.00



